
 

Jajka faszerowane

Barbara Mulik  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

Jajka - 4 szt.

 

Kawior z łososia - 1 łyżka

 

Majonez - 1 łyżka

 

 

Chrzan - 1 łyżeczka

 

Szczypiorek - trochę

 

Sól, pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Jaja ugotować na twardo (8 minut)

i pozostawić do wystudzenia.

 KROK 2: Ostrym nożem delikatnie odciąć 1/3 jajka.

Ze skorupek delikatnie wyjąć białko z żółtkiem.

 KROK 3: Do miseczki włożyć jaka i utrzeć na jednolitą masę z majonezem, chrzanem, szczypiorkiem

i przyprawić solą i pieprzem do smaku.

 KROK 4: Skorupki napełnić farszem i nałożyć trochę kawioru.

Gotowe jajka faszerowane wkładamy do pojemniczków na jajka, lub do niskich małych kieliszków.

Smacznego.
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