
 

Jajka nadziewane faszerowane chrzanem

Renixx  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 25 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

jajka - 5 szt.

 

chrzan świeżo starty - 1/2 szklanka

 

śmietana gęsta - 1 łyżka

 

majonez - 1 łyżka

 

ser żółty straty - 2-3 łyżka

 

cukier - 1 łyżka

 

 

ocet - 1 łyżka

 

sól - do smaku

 

oliwki czarne - 3 szt.

 

pomidorki koktajlowe - 5 szt.

 

koperek siekany - 1 łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Jajka ugotować na twardo, ostudzić,

obrać, przekroić wzdłuż na 2 połówki, wyjąć

żółtka.

 KROK 2: 2/3 szklanki wody z octem zagotować,

sparzyć świeżo starty chrzan, wyłożyć na sito,

osączyć, ostudzić. Żółtka z jajek zetrzeć na

tarce, włożyć do miseczki, dodać śmietanę,

majonez i utrzeć. Następnie dodać chrzan

i straty żółty ser, przyprawić do smaku solą

i cukrem, wymieszać.

 KROK 3: Chrzanem napełnić białka z jajek,

ozdobić połówkami pomidorków koktajlowych,

czarnymi oliwkami i posiekanym koperkiem.

Jajka faszerowane można podawać z wędliną.
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