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| ,‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min

Ciasto -
maka pszenna - 1,5 szklanka

purre z pieczonej dyni Hokkaido -
15 dag

cukier puder - 5 dag

miéd ptynny naturalny - 1 tyzka
z6ttka - 2 szt.

masto - 5 dag

smalec - 5 dag

. 1 porcja

cukier cynamonowy - 2 tyzeczka

przyprawa do piernikdw - 2
tyzeczka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Dodatkowo: -

biatko - 1 szt.

cukier z wanilig - 1 tyzeczka

orzechy wtoskie posiekane - 1/2
szklanka

cukier - troche

Ciasteczka dyniowe z nutka piernika, posypane posiekanymi
orzechami i cukrem perlistym maja przepiekny stoneczny kolor i sg po
prostu pyszne.

. Dodatkowe info:

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia i przyprawg do piernikéw.

KROK 2: Posieka¢ z ttuszczem, dodac¢ cukier
cynamonowy, miod, cukier puder, puree z dyni
i zOttka.

KROK 3: Szybko zagniesé ciasto, zawingé
w folie i wlozy¢ do lodéwki na p6t godziny zeby
odpoczeto.

KROK 4: Nastepnie rozwatkowac i foremkg

o dowolnym ksztatcie wykrawac ciasteczka.
Utozy¢ na blaszce wytozonej papierem do
pieczenia, posmarowacé biatkiem wymieszanym
z cukrem waniliowym.

KROK 5: Posypac¢ posiekanymi orzechami
i cukrem perlistym. Blaszke z ciasteczkami
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wiozy¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika
i upiec na ztoty kolor.
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