gotuj w stylu eko.p!

Kakaowa tarta z budyniem i owocami

‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . $redni . 12 porcji

maka pszenna - 25 dag budynie truskawkowe - 2 szt.
masto - 15 dag mleko - 700 ml

cukier puder - 1/2 szklanka butka tarta - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka cukier z cynamonem - 1 tyzka
kakao - 2 tyzeczka biszkopty okragte - 12 szt.
z6ttka - 2 szt. Kiwi - 1 szt.

Smietana - 1 tyzka mandarynka - 1 szt.

jabtka - 3 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé na stolnice, wsypaé
cukier puder, kakao, proszek do pieczenia,
dodac zimne masto i posieka¢ nozem. Potaczy¢
z zé6ttkami i Smietana, szybko zagniesé ciasto.
Zawing¢ w folie i odtozyé¢ do lodéwki na pot
godziny. Nastepnie rozwatkowagé, wytozy¢ na

dno i brzegi foremki do tarty.

KROK 2: Naktu¢ widelcem, posypac butkg tarta.
Z obranych jabtek usuna¢ gniazda nasienne,
pokroi¢ w 6semki, utozy¢ na ciasto. Wiozy¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec

okoto 15 minut.

KROK 3:Z mleka i proszku budyniowego
ugotowac budyn, wytozy¢ na upieczone ciasto,

odtozy¢ do ostudzenia.

KROK 4: Na zimng tarte utozy¢ biszkopty

i pozostate owoce.
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