
 

Kakaowe ciasteczka z marmoladą i

migdałam

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  8 porcji

 

  Składniki:

 

margaryna - 25 dag

 

masło - 10 dag

 

mąka pszenna - 3 szklanka

 

kakao - 3 łyżka

 

jajka - 3 szt.

 

 

cukier puder - 20 dag

 

cukier waniliowy - 2 łyżeczka

 

proszek do pieczenia - 1/2 łyżeczka

 

marmolada - 10 dag

 

płatki migdałowe - kilka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Do miski włożyć masło, margarynę,

dodać całe jajka, cukier puder i cukier waniliowy.

Zmiksować na gładką masę. Następnie wsypać

mąkę wymieszaną z kakao i proszkiem do

pieczenia, miksując połączyć.

Gotowe ciasto przełożyć do rękawa

cukierniczego i wyciskać ciasteczka na

wyłożoną papierem do pieczenia blaszkę.

 KROK 2: Na środku każdego ciastka ułożyć

kosteczkę marmolady. Blaszkę z ciasteczkami

włożyć do nagrzanego piekarnika i piec w temp

180 stopni około 15 minut.
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