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Kakaowe ciasto z musem truskawkowym

i

| & Stokrotka
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min .

Ciasto -

masto - 25 dag
cukier - 25 dag
mleko - 4 tyzka
jajka - 5 szt.
kakao - 3 tyzka

. 1 porcja

mleko - 2 szklanka

budyn waniliowy - 1 opakowanie
z6tka - 2 szt.

laska wanilii - 0,5 szt.

maka pszenna - 2 tyzka

masto - 25 dag

. Warto wiedzieé:

. Dodatkowe info:

maka tortowa - 35 dag
proszek do pieczenia - 25 dag
Mus truskawkowy -

truskawki - 80 dag

galaretka truskawkowa - 2
opakowanie

woda - 1 szklanka
cukier - 1-2 tyzka
Krem -

cukier puder - 3-4 tyzka
Polewa -

masto - 10 dag

Smietana lub mleko - 3-4 tyzka
gorzka czekolada - 10 dag
cukier puder - 2 tyzka

sok z cytryny - do smaku

Ciasto kakaowe z musem truskawkowym i kremem waniliowym to
pomyst na pyszny dodatek do kawy. Smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do garnka wiozy¢ masto, dodac cukier,
kakao, mleko, gotowaé 2-3 minuty, ostudzic.

KROK 2: Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng

piane.

Do przestudzonej masy kakaowej doda¢ zéttka,
make wymieszang z proszkiem do pieczenia
i sztywno ubitg piane z biatek, delikatnie

wymieszac.

Ciasto przela¢ do wytozonej papierem do
pieczenia formy o wymiarach 22/36 cm.

Witozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni
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i piec okoto 40 minut.

KROK 3: Truskawki bez szyputek wsypac¢ do
garnka, wla¢ wode, rozgotowag.

KROK 4: Nastepnie zmiksowac, wsypac
galaretke i bardzo doktadnie wymiesza¢. W razie
potrzeby dostodzi¢ i mieszaé do rozpuszczenia
sie cukru.

Odtozy¢ w chtodne miejsce do stezenia.

KROK 5: W 200 ml mleka wymiesza¢ make

z budyniem i z6ttkami. Reszte mleka zagotowacd
dodajac ziarenka wanilii, potaczy¢é mieszankg
budyniowg i mieszajac ugotowac budyn.

Odtozy¢ do ostudzenia. Masto z cukrem pudrem
utrzeé na puszystg mase dodajgc po tyzce
zimnego budyniu.

KROK 6: Zimne ciasto przekroi¢ wzdtuz na

2 blaty, jedno posmarowaé potowg kremu, wyla¢
tezejacy mus, odtozy¢ do loddéwki do stezenia.
Nastepnie wytozy¢ reszte kremu i przykry¢
drugim blatem.

Polewa:

Smietanke podgrzaé, potaczyé z potamana
czekoladg ( odtozy¢ 2 kostki do dekoracji) dodaé
cukier puder, doktadnie wymieszac, przyprawic
sokiem z cytryny.

Obla¢ ciasto, posypa¢ startg na tarce czekoladg
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