gotuj w stylu eko.p!
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.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. Skiadniki: jajka bio - 5 szt.

maka pszenna bio - 25 dag
cukier - 15 dag

kakao - 3 tyzka

olej - 1/2 szklanka

woda - 1/2 szklanka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z kakao i proszkiem
do pieczenia, przesiac.

KROK 2: Jajka z cukrem ubic, ciagle ubijajac
dodac¢ olej i wode. Nastepnie potaczy¢ z maka
ubijajac na najmniejszych obrotach.

KROK 3: Ciasto wyla¢ do wytozonej papierem
do pieczenia formy o wymiarach 24/34 cm.

KROK 4:Ser zmiksowagé z zéttkami, cukrem,
cukrem z wanilig. Pod koniec doda¢ budyn
i sztywno ubitg piane z biatek.

KROK 5: Mase serowg wtozyé do woreczka,
odcig¢ koncéwke i wyciskac na ciasto tworzac
krate.

KROK 6: Piec w temp 180 stopni okoto 40-45
minut.

. 80 min . $redni

Kakaowe ciasto z waniliowym serem

. 20 porcii

Masa serowa: -

ser twarogowy z wiaderka - 1/2 kg
cukier puder - 10-15 dag

jajka bio - 2 szt.

budyn z wanilig - 1 opakowanie
cukier z wanilig - 2 tyzeczka
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