
 

Kakaowe ciasto z waniliowym serem

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 80 min  średni  20 porcji

 

  Składniki:

 

jajka bio - 5 szt.

 

mąka pszenna bio - 25 dag

 

cukier - 15 dag

 

kakao - 3 łyżka

 

olej - 1/2 szklanka

 

woda - 1/2 szklanka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

 

Masa serowa: - 

 

ser twarogowy z wiaderka - 1/2 kg

 

cukier puder - 10-15 dag

 

jajka bio - 2 szt.

 

budyń z wanilią - 1 opakowanie

 

cukier z wanilią - 2 łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę wymieszać z kakao i proszkiem

do pieczenia, przesiać.

 KROK 2: Jajka z cukrem ubić, ciągle ubijając

dodać olej i wodę. Następnie połączyć z mąką

ubijając na najmniejszych obrotach.

 KROK 3: Ciasto wylać do wyłożonej papierem

do pieczenia formy o wymiarach 24/34 cm.

 KROK 4: Ser zmiksować z żółtkami, cukrem,

cukrem z wanilią. Pod koniec dodać budyń

i sztywno ubitą pianę z białek.

 KROK 5: Masę serową włożyć do woreczka,

odciąć końcówkę i wyciskać na ciasto tworząc

kratę.

 KROK 6: Piec w temp 180 stopni około 40-45

minut.
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