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Kakaowe racuchy z jabtkami

,‘. Renixx

§ Polecane na: danie gidéwne, desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

. tatwy . 4 porcje

. Skiadniki: maka tortowa - 15 dag proszek do pieczenia - 1/4 tyzeczka
jajko - 1 szt. SOl - 1/4 tyzeczka
biatka - 3 szt. jabtka - 2 szt.
kakao - 2 tyzka skorka pomaranczowa
jogurt naturalny - 3 tyzka kandyzowana - 2 tyzka
cukier waniliowy - 3 tyzeczka cukier puder - do smaku

olej do smazenia - troche

. Dodatkowe info: Racuchy kakaowe z jabtkami i skérkg pomaranczowa sg bardzo
smaczne i puszyste.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jabtka obra¢, pokroi¢ na kawateczki.
Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng piane
dodajac cukier waniliowy i zéttko (ubi¢ jak na
biszkopt).

KROK 2: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia i kakao, przesiaC. Potgczy¢ z masag
jajeczng, dodac jogurt i sol, wymieszac na
najnizszych obrotach. ( gdy ciasto jest za wolne
dodac wiecej maki).

KROK 3: Nastepnie wsypac jabtka i skorke
pomaranczowa, wymieszac.

KROK 4:Na rozgrzany olej tyzkg naktadac
nieduze porcje ciasta i smazy¢ z obu stron na
rumiano. Usmazone osaczy¢ na papierowym
reczniku i oprészy¢ cukrem pudrem.
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