
 

Kakaowo-cynamonowe ciasteczka z

migdałowym lukrem

Stokrotka  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 2 szklanka

 

mąka ziemniaczana - 1 łyżka

 

masło - 25 dag

 

cukier puder - 20 dag

 

kakao ciemne - 2 łyżka

 

 

cynamon mielony - 1 łyżeczka

 

cukier z wanilią - 1 łyżka

 

jajko - 1 szt.

 

lukier biały gotowy - 1 szt.

 

aromat migdałowy - 1 łyżeczka

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasteczka można ozdobić według własnego uznania

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę wymieszać z kakao, mąką

ziemniaczaną, cukrem pudrem, cynamonem.

 KROK 2: Dodać miękkie masło, całe jajko,

posiekać.

 KROK 3: Następnie dokładnie zmiksować.

 KROK 4: Gotowe ciasto nałożyć do maszynki

i wyciskać ciasteczka na blaszkę. Włożyć do

nagrzanego piekarnika i piec około 12-15 minut

w temp 175 stopni.

 KROK 5: Zimne ciasteczka ozdobnie polać

gotowym białym lukrem wymieszanym

z aromatem migdałowym.
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