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Kakaowo-cynamonowe ciasteczka z
migdatowym lukrem

; Stokrotka
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Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 20 porcji

maka pszenna - 2 szklanka cynamon mielony - 1 tyzeczka
maka ziemniaczana - 1 tyzka cukier z wanilig - 1 tyzka
masto - 25 dag jajko - 1 szt.

cukier puder - 20 dag lukier biaty gotowy - 1 szt.
kakao ciemne - 2 tyzka aromat migdatowy - 1 tyzeczka

Ciasteczka mozna ozdobi¢ wedtug wtasnego uznania

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Make wymieszac z kakao, magkg
ziemniaczang, cukrem pudrem, cynamonem.

KROK 2: Dodaé miekkie masto, cate jajko,
posiekac.

KROK 3: Nastepnie doktadnie zmiksowac.

KROK 4: Gotowe ciasto natozy¢ do maszynki

i wyciskac ciasteczka na blaszke. Wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika i piec okoto 12-15 minut
w temp 175 stopni.

KROK 5: Zimne ciasteczka ozdobnie pola¢
gotowym biatym lukrem wymieszanym
z aromatem migdatowym.
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