
 

Kakaowo-kokosowe ciasteczka

Stokrotka  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 2 szklanka

 

jajko surowe - 1 szt.

 

masło - 25 dag

 

żółtka z gotowanych jajek - 4 szt.

 

 

cukier puder - 20 dag

 

wiórki kokosowe - 5 dag

 

kakao - 2 łyżka

 

  Dodatkowe info:

 

Upieczone ciasteczka można przełożyć marmoladą lub dowolnym

kremem.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Na stolnicę przesiać mąkę, dodać

masło i dokładnie posiekać nożem. Następnie

wsypać cukier puder, kakao, wiórki kokosowe.

 KROK 2: Dodać utarte na tarce ugotowane

żółtka z jajek, surowe jako i szybko zagnieść

ciasto. Odłożyć w chłodne miejsce na pół

godziny

 KROK 3: Następnie rozwałkować na grubość pół

cm. Foremką wycinać ciasteczka.

 KROK 4: ułożyć na przygotowanej blaszce.

Włożyć do nagrzanego piekarnika. Piec w temp

180 stopni około 15 minut.
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