gotuj w stylu eko.p!

Kakaowo-kokosowe ciasteczka

.‘. Stokrotka

Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy . 20 porcji

maka pszenna - 2 szklanka cukier puder - 20 dag
jajko surowe - 1 szt. wiorki kokosowe - 5 dag
masto - 25 dag kakao - 2 tyzka

z6ttka z gotowanych jajek - 4 szt.

Upieczone ciasteczka mozna przetozy¢ marmoladg lub dowolnym
kremem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Na stolnice przesia¢ make, dodaé
masto i doktadnie posieka¢ nozem. Nastepnie
wsypac cukier puder, kakao, wiorki kokosowe.

KROK 2: Doda¢ utarte na tarce ugotowane
z6itka z jajek, surowe jako i szybko zagnies¢
ciasto. Odtozy¢ w chtodne miejsce na pot

godziny

KROK 3: Nastepnie rozwatkowac na grubos$¢ pét
cm. Foremka wycinaé ciasteczka.

KROK 4: utozy¢ na przygotowanej blaszce.
Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp

180 stopni okoto 15 minut.
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