gotuj w stylu eko.p!

Kakaowo - korzenne babeczki

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . . 1 porcja

. Skiadniki: miéd naturalny - 200 ml kakao ciemne - 2 tyzka
cukier puder - 150 g cynamon mielony - 2 tyzeczka
jajka - 2 szt. gozdziki mielone - 1/4 tyzeczka
masto - 100 g soda oczyszczona - 1 tyzeczka
maka pszenna - 3 szklanka lukier: -
$mietana - 1 tyzka cukier puder - 0,5 szklanka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka sok z cytryny - 1,5 tyZzka

. Dodatkowe info: Babeczki mozna napemié kremem, konfiturg lub bakaliami i ozdobi¢
wedtug uznania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Miod rozpuécic¢ z cukrem waniliowym,
ostudzi¢, potaczy¢ z kakao, cynamonem
i gozdzikami.

KROK 2: Make wymieszac¢ z cukrem pudrem,
dodaé jajka, starte na tarce o duzych oczkach
zimne masto. Sode wymieszac¢ z 1 tyzkg wody,
potaczy¢ z ciastem, doda¢ Smietane, miod

i zagniesc¢ ciasto. Nastepnie rozwatkowaé na
grubosé 2-3 mm, foremka o ksztatcie kwiatka
wykrawag ciasteczka.

KROK 3: Wkfada¢ do foremek na babeczki,
docisnggé, nakitu¢ widelcem.

KROK 4: Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 15 minut.

KROK 5: Lukier:

Cukier puder utrze¢ z sokiem z cytryny.
Przetozy¢ do rekawa cukierniczego ozdobié
zimne babeczki.
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