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Kakaowy torcik z serkiem mascarpone

1 Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 180 min . $redni . 1 porcja

Ciasto: - serek mascarpone - 1/2 kg
masto - 15 dag Smietana gesta - 1 szklanka
mleko - 4 tyzka cukier puder - 15 dag

kakao - 2 tyzka sok z cytryny - 3 tyzka

cukier - 15 dag cukier waniliowy - 2 tyzka
jajka - 3 szt. aromat cytrynowy - do smaku
z6ttka - 2 szt. zelatyna spozywcza - 7 tyzeczka
maka tortowa - 25 dag Pozostate sktadniki: -
proszek do pieczenia - 1,5 tyzeczka butka tarta - troche

cukier waniliowy - 2 tyzeczka masto - troche

Masa serowa: - ptatki migdatowe - troche

. Dodatkowe info: Ciasto kakaowe z serkiem mascarpone jest bardzo smaczne i fatwe
do zrobienia. Mase serowg mozna przygotowac z serka

homogenizowanego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masto wtozy¢ do garnka i rozpuscié.
Dodac kakao, cukier i mleko, gotowac 3-4
minuty, ostudzié.

KROK 2: Nastepnie dodaé z6ttka, make
wymieszang z proszkiem do pieczenia, cukier
z wanilig i sztywno ubitg piane z biatek,
wymieszac.

KROK 3: Ciasto przetozy¢ do posmarowane;
mastem i posypanej butkg tartg tortownicy

o Srednicy 22 cm. Wiozy¢ do nagrzanego do 180
stopni piekarnika i piec do suchego patyczka
okoto 35 minut. Ostudzi¢, przekroi¢ wzdtuz na

2 krazki.

KROK 4: Masa serowa: Zelatyne wymieszaé

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/kakaowy-torcik-z-serkiem-mascarpone



gotuj w stylu eko.p!

z odrobing zimnej wody, gdy napecznieje
podgrzac. Serek mascarpone zmiksowacé ze
Smietang i cukrem pudrem. Doprawi¢ do smaku
aromatem i sokiem z cytryny, potaczy¢ z ptynng
zelatyna.

KROK 5: Potowe masy serowej wytozy¢ na
1 krazek ciasta, przykry¢ drugim, wytozy¢ reszte
sera, wyréwnag.

KROK 6: Po wierzchu mozna posypac odrobing
pokruszonego ciasta i ptatkami kokosowymi lub
ozdobi¢ wedtug uznania. Torcik wtozy¢ do
lodéwki, pozostawié do stezenia.
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