gotuj w stylu eko.p!

e Kakowa kostka z bitg Smietang
1 Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 45 min . . 1 porcja

maka pszenna - 2 szklanka proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
cukier puder - 30 dag Dodatkowo -

masto - 15 dag $mietanka kremowa - 1 szklanka
jajka - 4 szt. cukier wanilinowy - 1 tyzka

mleko - 1 szklanka cukier puder - 5-7 dag

kakao - 3 tyzka

. Dodatkowe info: Kostka kakaowa z bitg $mietang jest lekka i bardzo smaczna. llo$¢
Smietany dajemy wedtug wlasnego uznania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto, cukier puder i kakao utrze¢ na gtadkg mase dodajac po 1 z6ttku. Ciagle ucierajac
dodawac na przemian make wymieszang z proszkiem do pieczenia i ciepte mleko. Na koricu dodaé
sztywno ubitg piane z biatek i delikatnie wymieszaé. Ciasto wytozy¢ do wytozonej papierem do
pieczenia duzej blaszki. Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec okoto 20-30 minut w temp.180
stopni.

Po ostudzeniu pokroi¢ na kwadraty. Schtodzong $Smietane z cukrem waniliowym i cukrem pudrem
ubi¢ na sztywno. Przetozyé do rekawa cukierniczego i na kazdy kwadrat ciasta wycisng¢ stozek ze
$mietany.
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