gotuj w stylu eko.p!

Kapusta pekinska z boczkiem

,‘. Renixx

Polecane na: salatki

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . . 1 porcja

. Skiadniki: kapusta pekinska - 0,5 kg wino biate wytrawne - 70 ml
masto - 1 tyzka boczek wedzony - 10 dag
maka pszenna - 1 tyzka s6l - do smaku

bulion warzywny - 1 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Boczek pokroi¢ w kostke, usmazy¢ na patelni. Kapuste pekinska umyé i pokroi¢ w grubg
kostke. Z masta i maki przygotowagé biatg zasmazke, wymieszac z zimnym bulionem. Kapuste wtozy¢
do garnka, wymieszac z bulionem dusi¢ do miekkosci, mieszajac. Pod koniec wlaé wino, zagotowac.
Przed podaniem okrasi¢ usmazonym boczkiem.
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