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Karnawatowe kwiatki

‘. Dorota Rozbicka

Polecane na: ciasta, desery, lunchbox, przystawki i przekaski

Nf ;/b Kuchnia (region): arabska, polska
n ~ g
., S

. Warto wiedziec: i omin . . 1 porcja
. Skiladniki: maka orkiszowa - 500 g $mietana - 0,5 szklanka

jajka - 2 szt. smalec - 1 kg
cukier - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wszystkie sktadniki wrzucamy do misy
miksera i za pomocg naktadki haka wyrabiamy
ciasto.

Ciasto rozwatkowujemy bardzo cienko.
Wycinamy koétka w 3 rozmiarach, duze, mniejsze
i najmniejsze.

Kazde kotko nacinamy pieé razy na brzegach.
Malutkie naktadamy na mniejsze, mniejsze koétko
naktadamy na wigksze i naciskamy w samym
Srodku by sie potgczyty.

KROK 2: Na rozgrzanym oleju smazymy kwiatki
z obu stron.

Wytawiamy tyzkg cedzakowa.

Mozna je udekorowac¢ cukrem pudrem lub
konfitura.
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