gotuj w stylu eko.p!

Karnawatowe roze

1 tulipan

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . trudny . 4 porcje

maka - 50 dag sOl - 1 szczypta
z6ttka - 6 szt. spirytus - 1 tyzka
$mietana - 6 tyzka ttuszcz do smazenia - 50 dag

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  cukier puder do posypania - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do maki doda¢ zéttka, Smietane, proszek do pieczenia i tyzke spirytusu. Zarobic¢ i zagnie$¢
ciasto jak na pierogi. Z cienko rozwatkowanego placka wycina¢ krazki trzech wielko$ci i kazdy nacia¢
na obwodzie w pieciu miejscach, w ré6znych odstepach. Sktadac po 3 krazki w kolejnosci od
najwiekszego, smarujac srodki biatkiem i lekko przyciskajac, aby sie zlepity. Tak uformowane "r6ze"
smazy¢ jak faworki, wrzucajac do gorgcego ttuszczu najmniejszym krgzkiem do spodu. Po
usmazeniu odsaczyc, obsypac cukrem i na srodku kazdego potozy¢ troche konfitury lub dzemu.
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