
 

Kawowe bajaderki z herbatników

Renixx  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

herbatniki - 60 dag

 

masło lub margaryna - 25-30 dag

 

cukier puder - 5 dag

 

śmietana gęsta - 4 łyżka

 

kakao - 2 łyżka

 

 

spirytus - 2-3 łyżka

 

kawa mielona - 3 łyżka

 

orzechy arachidowe siekane - 0,5

szklanka

 

rodzynki - 2-3 łyżka

 

wiórki kokosowe do obtaczania -

trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Do masy można dodać soku z cytryny i w razie potrzeby więcej cukru

pudru.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Herbatniki pokruszyć wałkiem na desce lub blenderem. Orzechy arachidowe posiekać.

Margarynę z cukrem pudrem utrzeć na puszystą masę. Dodać pokruszone herbatniki, spirytus,

kakao, kawę, śmietanę, rodzynki i orzechy. Wszystko razem wyrobić na gładką masę. Rękami

formować kuleczki wielkości orzecha włoskiego, obtaczać w wiórkach kokosowych, ułożyć na desce,

włożyć do lodówki, schłodzić.
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