gotuj w stylu eko.p!

| Keks majonezowy

& paulina2157
Polecane na: ciasta

[l 65 min . . 18 porcji

. Skiadniki: jajka - 4 szt. proszek do pieczenia - 1,5 tyzeczka
maka ziemniaczana - 0,5 szklanka mieszanka keksowa - 1
maka pszenna - 1 szklanka opakowanie
majonez - 5 lyzka aromat pomaranczowy - do smaku
cukier - 0,5 szklanka lukier - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Biatka oddzieli¢ od zottek. Biatka ubi¢ a nastepnie dodac cukier i ubija¢ na ISnigca mase az
cukier sie rozpusci. Do biatek dodawac¢ po jednym z6ttku poprzednie wtedy gdy wczesniejsze
potaczy sie z masa. Maki wymieszac¢ z proszkiem do pieczenia i miksujgc wsypywac je porcjami do
masy jajecznej nie przerywajac miksowania. Nastepnie dodaé majonez i wymiesza¢. Dodac olejek
pomaranczowy i mieszanke keksowg, wymieszac z ciastem. Do wytozonej papierem formy wlaé
ciasto i piecz okoto 45- 50 minut w temp. 170 stopni. po upieczeniu ciasto wystudzi¢ i polukrowag,
dowolnie dekorowac.
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