gotuj w stylu eko.p!

Keks w andrutach

‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 60 min .

Ciasto: -

maka tortowa - 1,5 szklanka
cukier puder - 1 szklanka
masto lub margaryna - 250 g
jajka - 5 szt.

cukier waniliowy - 16 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ttuszcz z cukrem pudrem i cukrem
waniliowym utrzeé na puszystg mase dodajac
stopniowo po jednym z6ttku. Nastepnie dodaé
przesiang mgke wymieszang z proszkiem do
pieczenia, tyzke wody, otartg skorke z cytryny,
bakalie i sztywno ubitg piane z biatek. Wszystko
delikatnie wymieszaé i wytozy¢ do duzej
przygotowanej brytfanny. Wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika, piec ok. 30-40 min

w temp. 180 stopni. (Piec do suchego patyczka).
Upieczone ciasto ostudzi¢. Andrut posmarowac
marmolada, potozy¢ na niego upieczony, zimny
keks. Po wierzchu posmarowa¢ marmolada,
przytozy¢ drugim andrutem, docisngg.

. 1 porcja

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka

bakalie + mieszanka keksowa - 1
szklanka

otarta skoérka z cytryny - 1 tyzka
Dodatkowo: -

marmolada owocowa - - troche
wafle - 2-4 szt.
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