gotuj w stylu eko.p!

Klawisze

& Nikita
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . . 20 porcji

Maka pszenna - 300 g Jaja ekologiczne - 2 szt.
Masto - 100 g Cukier puder - 120 g
Margaryna - 125 g Smietana - 3 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zagnie$¢ szybko ciasto z maki, masta,
margaryny, zéttek i Smietany. Zawing¢ w folie

i schowaé do lodéwki na 2-3 godziny.

Biatka ubi¢ na sztywno z cukrem pudrem az
powstanie lukier.

KROK 2: Po 2-3 godzinach rozwatkowaé cienko
ciasto, posmarowac lukrem .

KROK 3: Pokroi¢ radetkiem na podtuzne
ciasteczka.

Wstawi¢ do piekarnika rozgrzanego do
160stopni i piec 25 minut az ciasteczka bedg
zlote.

KROK 4:Z podanego przepisu wyszty 3 blachy
pysznych ciasteczek.

KROK 5: To ulubione ciasteczka mojego synka.
Znikajg btyskawicznie.
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