gotuj w stylu eko.p!

Kluseczki serowe z zurawing

,‘. Renixx

Polecane na: sniadanie

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 30 min . tatwy . 4 porcje

jajka - 2 szt. twardg - 1/2 kg

maka pszenna - 1 szklanka cynamon mielony - do smaku
maka ziemniaczana - 2 tyzka cukier - do smaku

cukier waniliowy - 2 tyzeczka s6l - do smaku

masto - 3 tyzka zurawina - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ser twarogowy przecisng¢ przez
praske lub zmieli¢ w maszynce. Maki przesiac,
dodaé cukier waniliowy, przemielony ser, zéttka,
zurawine i sztywno ubitg piane z biatek,
zagnies¢ ciasto

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac na grubosc
1 cm i matg szklaneczkg wycinaé krgzki. Kazdy
krazek przekroi¢ na pot.

KROK 3: Wrzucac stopniowo do wrzgcej
osolonej wody i gotowaé przez 2-3 minuty od
chwili wyptyniecia na powierzchnie.

Wyjmowac tyzkg cedzakowgq i uktadaé na
talerze. Pola¢ stopionym mastem, posypac
mielonym cynamonem i cukrem.
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