gotuj w stylu eko.p!

Kluseczki ziemniaczane z koperkiem

.‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 30 min . tatwy . 4 porcje

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 60 dag sl - do smaku
jajka mate bio - 2 szt. boczek wedzony - 5-7 dag
maka pszenna bio - 3 tyzka cebula mata - 1 szt.
maka ziemniaczana - 1 tyzka olej - 1 tyzka

koperek posiekany - 2-3 tyzka

. Dodatkowe info: Kluseczki mozna podawaé z sosem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Obrane i ugotowane jeszcze ciepte
ziemniaki przecisna¢ przez praske, ostudzié. Do
zimnych dodac¢ jajka, obie magki, szczypte soli

i posiekany koperek, szybko zagnie$c¢ ciasto.
Pokrojony w kostke boczek razem z cebulg
podsmazy¢ na oleju.

KROK 2:Z ciasta formowac¢ wateczki, lekko
sptaszczyé widelcem.

KROK 3: Pokroi¢ w sko$ne romby. Wtozy¢ do
wrzacej wody z dodatkiem soli i gotowac przez
2-3 minuty od chwili wyptyniecia na
powierzchnie.

KROK 4: Wyjaé tyzka cedzakowa i utozy¢ na talerze. Okrasi¢ zrumieniong cebulg z usmazonym
boczkiem.
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