gotuj w stylu eko.p!

Kluseczki ziemniaczano-serowe z kasza
manng

; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedzie¢: [l 20 min . tatwy . 3 porcje

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 25 dag jajko - 1 szt.
ser biaty - 25 dag SOl - do smaku
kasza manna - 1/2 szklanka masto - troche
maka pszenna - 1/2 szklanka cukier trzcinowy - do smaku
maka ziemniaczana - 2 tyzka cynamon mielony - do smaku

. Dodatkowe info: Kluseczki z ziemniakow i biatego sera sg puszyste i bardzo smaczne.
Mozna ich podawac¢ ze smazong cebulkg lub na stodko z mastem,

cynamonem i cukrem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki przecisnaé przez praske.
Biatko ubi¢ na sztywna piane. Ser biaty
zmiksowag lub razem z ziemniakami przemieli¢
w maszynce. Ziemniaki potaczy¢ z serem, dodac
kasze manne, odrobine soli, mgke pszenna,
make ziemniaczang i zottko.

KROK 2: Wymieszag, potaczy¢ z piang

i zagnie$¢ ciasto

KROK 3: Uformowac wateczki, tepg strong noza
lekko sptaszczy¢ tworzac wzorek.

KROK 4: Pokroi¢ w skosne romby.

KROK 5: Partiami wtozy¢ do wrzacej, osolonej
wody. Gotowaé 4-5 minut od momentu
wyptynigcia na powierzchnie.

KROK 6: Wyjaé tyzka cedzakowa, utozy¢ na
talerze, polaé lekko zrumienionym mastem,
oproszy¢ cukrem i cynamonem.
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