gotuj w stylu eko.p!

Kluski slagskie z sosem borowikowym

& paulina2157

Polecane na: danie glowne

[l 40 min . tatwy . 3 porcje

. Skiadniki: ziemniaki - 1 kg woda - 1 + 1/2 szklanka
sol - szczypta cebula - 1 szt.
maka ziemniaczana - 25 dag pieprz - do smaku
jajko - 1 szt. masto - 1 tyzeczka
borowiki - 25 dag Smietana - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ziemniaki obrac i ugotowacé. Przepusci¢ przez praske i pozostawi¢ do ostygniecia. Do
ziemniakéw dodac jajko i skrobie, wyrobi¢ ciasto.

KROK 2: Dtorimi nabieraé porcje ciasta, formowac kulki i palcem zrobi¢ w kazdej z nich wgtebienie.
KROK 3: Kluski gotowaé w osolonym wrzatku przez 3 minuty od ich wyptyniecia.

KROK 4: Borowiki oczysci¢ i drobno pokroi¢. Grzybki zala¢ wodg i zagotowac. Cebulke posiekac

i zrumieni¢ na masle. Do grzybkéw dodac cebulke i gotowaé na matym ogniu okoto 15 minut. Dodac

zahartowang $mietane i doprawi¢ do smaku.

Sosem polaé kluski.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/kluski-slaskie-z-sosem-borowikowym


http://www.tcpdf.org

