gotuj w stylu eko.p!

Kluski w wersji mini zapiekanek

,‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski, zapiekanki

Kuchnia (region): polska

J 5min . tatwy . 12 porcji

. Skiadniki: Kluski na parze - 6 szt. szynka - 6-7 plaster
pieczarki - 15-20 dag ketchup - do smaku
cebula - 1 szt. SOl - do smaku
ser z0tty - 10 dag pieprz - do smaku

masto - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Zapiekanki podawac na ciepto.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Kluski przekroi¢ w poprzek na pot,
posmarowaé mastem.

KROK 2: Pieczarki umy¢, osuszy¢ i pokroic¢
w plasterki. Cebule obrac i posiekac. Ser zetrzec
na tarce o duzych oczkach.

KROK 3: Na posmarowane butki natozy¢ po
tyzce pieczarek, odrobine cebuli, oprészy¢ sola
i pieprzem.

KROK 4: Wierzch posypac z6ttym serem, utozy¢
po kawateczku szynki. Piekarnik rozgrzaé do
temp 200 stopni.

KROK 5: Zapiekanki wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Zapiekac przez 3-4 minuty do
momentu rozpuszczenia sie sera. Podawac
polane ketchupem.
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