
 

Kluski w wersji mini zapiekanek

Stokrotka  

Polecane na: przystawki i przekąski, zapiekanki    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

kluski na parze - 6 szt.

 

pieczarki - 15-20 dag

 

cebula - 1 szt.

 

ser żółty - 10 dag

 

masło - 2 łyżka

 

 

szynka - 6-7 plaster

 

ketchup - do smaku

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

  Dodatkowe info:

 

Zapiekanki podawać na ciepło.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Kluski przekroić w poprzek na pół,

posmarować masłem.

 KROK 2: Pieczarki umyć, osuszyć i pokroić

w plasterki. Cebulę obrać i posiekać. Ser zetrzeć

na tarce o dużych oczkach.

 KROK 3: Na posmarowane bułki nałożyć po

łyżce pieczarek, odrobinę cebuli, oprószyć solą

i pieprzem.

 KROK 4: Wierzch posypać żółtym serem, ułożyć

po kawałeczku szynki. Piekarnik rozgrzać do

temp 200 stopni.

 KROK 5: Zapiekanki włożyć do nagrzanego

piekarnika. Zapiekać przez 3-4 minuty do

momentu rozpuszczenia się sera. Podawać

polane ketchupem.
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