
 

Kluski z sera twarogowego i bułki tartej

Renixx  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

ser twarogowy - 70 dag

 

jajka - 4 szt.

 

bułka tarta - 1,5 szklanka

 

mąka ziemniaczana - 3 łyżka

 

 

masło - 2 łyżka

 

posiekana natka pietruszki - 1 łyżka

 

sól - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Kluski z bułki tartej i sera twarogowego są puszyste i smaczne. Można

je podawać okraszone usmażonym boczkiem, cebulą lub z sosem.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło włożyć na patelnię i lekko zrumienić. Ser włożyć do miski, dodać ostudzone masło,

żółtka i zmiksować. Wsypać bułkę tartą, natkę pietruszki i mąkę ziemniaczaną. Białka ubić na

sztywną pianę, połączyć z serem, delikatnie wymieszać. Z ciasta formować podłużne kluseczki,

stopniowo wrzucać do wrzącej osolonej wody i gotować przez 4 minuty od wypłynięcia na

powierznię. Wyjmować łyżką cedzakową, okrasić, podawać.
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