gotuj w stylu eko.p!

W1\ Kluski z sera twarogowego i butki tartej

1 Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 20 min . . 1 porcja

. Skiadniki: ser twarogowy - 70 dag masto - 2 tyzka
jajka - 4 szt. posiekana natka pietruszki - 1 tyzka
butka tarta - 1,5 szklanka sél - troche

maka ziemniaczana - 3 tyzka

. Dodatkowe info: Kiluskiz butki tartej i sera twarogowego sa puszyste i smaczne. Mozna
je podawac okraszone usmazonym boczkiem, cebulg lub z sosem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masto wtozy¢ na patelnig i lekko zrumieni¢. Ser wtozy¢ do miski, doda¢ ostudzone masto,
z6ttka i zmiksowac. Wsypac butke tartg, natke pietruszki i make ziemniaczang. Biatka ubi¢ na
sztywna piane, potaczy¢ z serem, delikatnie wymieszac. Z ciasta formowac podtuzne kluseczki,
stopniowo wrzucaé do wrzacej osolonej wody i gotowaé przez 4 minuty od wyptyniecia na
powierznie. Wyjmowacé tyzkg cedzakowa, okrasi¢, podawac.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/kluski-z-sera-twarogowego-i-bulki-tartej


http://www.tcpdf.org

