gotuj w stylu eko.p!

Kluski z serem, boréwkami i wanilig

‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 15 min . tatwy . 4 porcje

ser twarogowy - 1/2 kg cukier z wanilig - 3 tyzka
maka pszenna bio - 15 dag Smietana kremowa 30% - 2/3
maka ziemniaczana - 5 dag szklanka

boréwki amerykariskie - 20 dag ~ cukier puder - 21yzka

jajka bio - 2 szt. sol - do smaku

. Dodatkowe info: Kluski z boréwkami mozna podawac polane miodem naturalnym.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Na stolnice wsypac przesiane maki,
dodagé przecisniety przez praske ser.

KROK 2:15 dag umytych boréwek zmiksowac.
Do maki z serem doda¢ z6ttka i zmiksowane
borowki.

KROK 3: Wsypacé cukier z wanilig. Pod koniec
dodaé sztywno ubitg piane z biatek i

KROK 4: Szybko zagnie$é ciasto. Smietane ubié
z cukrem pudrem i 1 tyzkg cukru z waniliag.

KROK 5: Nastepnie rozwatkowac na grubos¢ 1,5
cm i pokroi¢ w 2 cm kwadraty. Wrzuci¢ do
wrzacej osolonej wody i gotowaé okoto 3-5 minut
od wyptynigcia na powierzchnie.

KROK 6: Wyjmowac tyzka cedzakowa, utozyé
na talerze. Podawac z bitg $mietang
i pozostatymi boréwkami.
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