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Kluski ziemniaczane z marchewka i
szczypiorkiem

‘ Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . tatwy . 6 porciji

ziemniaki - 1 kg maka ziemniaczana - 30 dag
marchewka - 1 szt. sol - do smaku
szczypiorek - 1/2 pek

Kluski ziemniaczane z marchewka i szczypiorkiem sg bardzo smaczne
i kolorowe. Mozna je podawac z sosem lub okraszone usmazonym
boczkiem z cebulka.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Szczypiorek umy¢ i posiekaé. Obrane
ziemniaki i marchewka ugotowaé w osolonej
wodzie, odcedzi¢. Ziemniaki przecisnaé przez
praske a marchewke zetrzeé na tarce o $rednich

oczkach

KROK 2: Ziemniaki wyrowna¢ w misce, odtozyé
1 czes$c, uzupetni¢ maka ziemniaczana.

KROK 3: Wszystkie cztery czesci ziemniakow,
szczypiorek i make, wymieszac i wyrobic ciasto.

KROK 4: Formowac kuki wielko$ci wtoskiego
orzecha, na $rodku palcem zrobi¢ dziurke.

KROK 5: Stopniowo wrzucaé do wrzgcej
osolonej wody i gotowaé 1-2 minuty od chwili
wyptyniecia na powierzchnie. Wyjmowag tyzka

cedzakowa.
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