gotuj w stylu eko.p!

Knedle ziemniaczane z borowkami

.‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 30 min . tatwy . 4 porcje

ziemniaki ugotowane - 1/2 kg cukier - 1 tyzka

maka pszenna bio - 1 szklanka Smietana kremowka - 1/2 szklanka
maka ziemniaczana - 1 tyzka cukier puder - 2 tyzka

masto - 1 tyzka cukier z wanilig - 1 tyzeczka

jajko bio - 1 szt. SOl - do smaku

boréwki amerykanskie - 1 + 1/2

szklanka

. Dodatkowe info: Knedle z borowkami mozna lekko zrumienié na masle

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Umyte boréwki osuszy¢ i wymieszaé
z cukrem.

KROK 2: Ugotowane ciepte ziemniaki
przecisng¢ przez praske, dodaé masto,
wymieszaé, ostudzic.

KROK 3: Do zimnych dodac jajko, maki, sol
i szybko zagnie$¢ ciasto.

KROK 4: Wytozy¢ na deske posypang maka,
uformowac wateczki, pokroi¢ na kawatki.

Z kazdego kawatka uformowac placuszek,
natozy¢ boréwki wymieszane z cukrem,
doktadnie zlepi¢ formujac knedle.

KROK 5: Wrzucaé do wrzacej osolonej wody i gotowaé 5-6 minut od chwili wyptyniecia na
powierzchnie. Wyjaé tyzka cedzakowa, utozyé na talerze.

KROK 6: Smietane ubié z cukrem pudrem

i cukrem z wanilia, wymieszaé z kilkoma
zmiazdzonymi boréwkami. Knedle podawac
z bitg Smietang i pozostatymi boréwkami.
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