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Knedle ziemniaczano migdatowe z
truskawkami

‘ Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: danie gtéwne, desery, $niadanie

. Warto wiedzie¢é: [l 75 min . . 4 porcje

. Skiadniki: ziemniaki gotowane - 700 g mielony cynamon, kardamon i
maka orkiszowa + do mielona wanilia po - 1/2 tyzeczka
podsypywania - 180 g cukier trzcinowy - 2 tyzeczka
maka migdatowa - 100 g $mietanka migdatowa - 100 ml
jaja - 2 szt. wanilia lub cukru waniliowego - 1/2
maka ziemniaczana - 1 tyzka tyzeczka
truskawki - 300 g ptatki migdatowe - 1 tyzka

mieta - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Obrane, ugotowane przecisniete przez
praske ziemniaki umiescié¢ na stolnicy

i wystudzié. Dodaé maki, make ziemniaczang i/

lub jaja i zagnies¢ ciasto podsypujac jesli trzeba
maka.

Zmieszac cukier trzcinowy i przyprawy lub same
przyprawy i umieéci¢ na talerzyku, odstawic¢ na
bok. Oderwaé kawatek ciasta i na $rodek
potozy¢ truskawke, posypaé wczesniej
przygotowanymi przyprawami do smaku

i uformowac kulke. Odtozy¢é na bok na posypanag
makg desce. Ugotowaé w osolonym wrzatku
partiami.

W rondelku podgrzac¢ smietanke i dodac cukier

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/knedle-ziemniaczano-migdalowe-z-truskawkami



gotuj w stylu eko.p!

waniliowy.

Ugotowane knedle utozy¢ na talerzu,
pola¢ $mietanka, posypac ptatkami migdatowymi
i listkami miety.
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