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. Warto wiedzieé:

. Dodatkowe info:

Kokosowe babeczki z czekoladowym
kremem

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . . 1 porcja

maka tortowa - 2 szklanka krem: -

wiorki kokosowe - 3-4 tyzka masto - 150 g

masto - 200 g masto orzechowe - 2 tyzka
cukier puder - 1/3-1/2 szklanka czekolada gorzka - 100 g
sok z cytryny - 1 tyzka sok z cytryny lub spirytus
s6Hka - 2 szt opcjonalnie - 1 tyzka

biatko - 1 szt. ptatki czekoladowe - - troche

Masto do ciasta i kremu mozna zastapi¢ margaryna bio. Do kremu
zamiast spirytusu mozna dodac sok z cytryny.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé i posieka¢ z zimnym
mastem. Nastepnie dodac cukier puder, widrki
kokosowe, zéttka, sok z cytryny, oraz sztywno
ubitg piane z biatka. Szybko zagnie$¢ ciasto,
zawing¢ w folie i wtozy¢ do lodowki na pét
godziny. Schtodzone ciasto rozwatkowac na
grubos¢ 1/2 cm i wylepi¢ foremki do babeczek.
Piec w temp. 180 stopni okoto 15 minut.

Krem:

Masto doktadnie utrze¢ z mastem orzechowym,
(z sokiem z cytryny) lub spirytusem

i rozpuszczong czekolada.

KROK 2: Krem wtozy¢ do rekawa cukierniczego
i napetni¢ upieczone, zimne babeczki. Po
wierzchu posypaé ptatkami czekoladowymi.
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