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Kokosowe pancakes

1 Renixx

Polecane na: desery, przystawki i przekaski, $niadanie

Kuchnia (region): arabska, polska

. Warto wiedzieé: . 10 min . tatwy . 10 porgji

. Skiadniki: maka tortowa - 1/2 szklanka masto - 1 tyzka
mleko kokosowe - 1/2 szklanka cukier waniliowy - 1 tyzeczka
widrki kokosowe - 1 tyzka sOl - szczypta
woda gazowana - 2 tyzka konfitura zurawinowa - troche
jajka - 2 szt.

. Dodatkowe info: Nalesniki pancakes z mleczkiem kokosowym sg puszyste i bardzo
smaczne. Wspaniate na $niadanie lub deser. Smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zé6itka oddzieli¢ od biatek. Zéttka
z mastem zmiksowad.

KROK 2: Wlaé mleczko kokosowe, wode
gazowang, dodagé cukier z wanilig, 3 tyzki maki
i wiérki kokosowe, ponownie zmiksowac.

KROK 3: Biatka ze szczyptg soli ubié¢ na sztywng
piane.

KROK 4: Potgczy¢ z ciastem, wsypac reszte
maki i delikatnie wymieszad.

KROK 5: Na rozgrzanag patelnie wlewacé po tyzce
ciasta i smazy¢ mate placuszki z obu stron na
ztoty kolor. Podawac¢ z konfitura.
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