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' Kokosowe rogaliki z powidtami

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

......... Kuchnia (region): arabska, polska

[l 70 min . . 1 porcja

. Skiadniki: ciasto: - $mietana gesta - 2 tyzka
maka pszenna - 1,5 szklanka proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
maka kokosowa - 1 szklanka Dodatkowo: -
masto - 15 dag powidta Sliwkowe - 1/2 szklanka
dynia - 15 dag czekolada deserowa - 5 dag
cukier z prawdziwg wanilig - 1 tyzka jajko do posmarowania - 1 szt.
cukier puder - 12 dag cukier z prawdziwg wanilig - 1

tyzeczka

. Dodatkowe info: Rogaliki z dodatkiem maki kokosowej nadziewane $liwkowymi
powidtami to rarytas dla podniebienia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Dynie umyé¢, pokroi¢ na kawatki,
usunaé migzsz z pestkami, utozy¢ na blaszce
wytozonej papierem do pieczenia, posmarowac
oliwa. Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec do migkkosci. Nastepnie
ostudzié, przetozyé do miski i zmiksowad.

KROK 2: Make pszenng i mgke kokosowg
wsypac na stolnice, wymieszaé z proszkiem do

pieczenia.

KROK 3:

Posieka¢ z mastem, doda¢ cukier puder, cukier
waniliowy, puree z dyni i $mietane.
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KROK 4: Szybko zagnies¢ ciasto, zawinaé
w folie i odtozy¢ do lodéwki na po6t godziny.

KROK 5: Nastepnie ciasto rozwatkowac, pokroié
w trojkaty, wtozyé porcje powidet.

KROK 6: Zwina¢, uformowac rogaliki, utozy¢ na
blaszce wytozonej papierem do pieczenia.
Posmarowac jajkiem wymieszanym z cukrem

z wanilig. Blaszke z rogalikami wstawi¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i upiec na
ztoty kolor.

KROK 7: Upieczone rogaliki ostudzi¢ na kratce,
ozdobnie obla¢ czekolada rozpuszczong

w kuchence mikrofalowej lub oprészy¢ cukrem
pudrem.
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