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g W\ Kokosowo-arachidowe ciasteczka

; Renixx

Polecane na: ciasta, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 50 min . . 1 porcja

. Skitadniki: maka pszenna - 20 dag wiorki kokosowe - 1/2 szklanka
maka ziemniaczana - 10 dag orzechy arachidowe mielone - 1/2
jajka - 2 szt. szklanka

Smietana gesta - 1-2 tyzka

proszek do pieczenia - 1,5-2
tyzeczka

aromat migdatowy - 1/4 tyzeczka

cukier puder - 10 dag
masto - 15 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Maki wymieszac z proszkiem do
pieczenia, przesia¢ na stolnice, doda¢ masto,
doktadnie posieka¢ nozem, wsypaé wiorki,
orzechy i aromat. Cukier puder z jajkami ubi¢ do
biatosci. Dodawaé stopniowo do maki i wyrobié
ciasto, zawing¢ w folie, odtozy¢ w chtodne
miejsce. Nastepnie ciasto rozwatkowag, pocigé
radetkiem w kwadraty, utozy¢ na przygotowanej
blaszce, piec na jasno ztoty kolor w temp 180
stopni.
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