gotuj w stylu eko.p!

Kolorowa pizza z groszkiem

,‘. Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska

oB . 90 min . . 1 porcja

Ciasto: - cebula - 0,5 szt.

maka tortowa - 2 szklanka boczek parzony - 50 g

drozdze swieze - 30 g pieczarki - 100-150 g

cukier - 0,5 tyzeczka koncentrat pomidorowy - 2 tyzka
woda ciepta - 1/3 szklanka oregano suszone - 1 tyzeczka
piwo jasne - 2/3 szklanka cukinia z6tta mata - 1 szt.

sl - 0,5 tyzeczka groszek z marchewka - 1 szklanka
oliwa - 3 tyzka ser zo6tty - 100 g

Pozostate sktadniki: - sOl, pieprz - - do smaku

oliwa lub olej - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Groszek z marchewka blanszowaé

w osolonej wodzie, osaczy¢. Na rozgrzanej
oliwie zeszkli¢ posiekang cebule. Wsypaé
pokrojony w kostke boczek, podsmazy¢. Dodaé
posiekane pieczarki i dusi¢ kilka minut. Potaczy¢
z koncentratem, wsypac oregano, doprawi¢ do
smaku solg i pieprzem, wymieszac.

KROK 2: Gdy ciasto podwoi swojg objetosé
dodacé sol i oliwe, wyrobié, uformowac krazek,
utozy¢ na blaszce, odtozy¢ w ciepte miejsce na
10 minut.

KROK 3: Wytozy¢ przygotowany farsz, groszek
z marchewka i pokrojong w kostke cukinig.

KROK 4: Po wierzchu posypac startym z6ttym
serem. Blaszke z pizzg wtozy¢ do nagrzanego
do 220 stopni piekarnika i piec okoto 15 minut.
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