gotuj w stylu eko.p!

Kolorowa satatka z sosem czosnkowym

,‘. Renixx

Polecane na: salatki

Kuchnia (region): polska

oB . 20 min . tatwy . 1 porcja

ziemniaki ugotowane w oliwa z oliwek - 1/2 szklanka
mundurkach - 5 szt. czosnek - 5 zabek

jajka ugotowane na twardo - 4 szt. g4k 5 cytryny - 1 tyzka

pomidor - 1 szt. rzodkiewka - 1 pek

tunczyk w oleju - 1 opakowanie groszek konserwowy - 1-2 tyzka
oliwki czarne - 5 szt. s6l, pieprz, cukier - do smaku

206ttko surowe - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ugotowane zimne ziemniaki obrac¢ i pokroi¢ w kostke. Zimne jajka obrac i drobno posiekac.
Do miski wtozy¢ ziemniaki, posiekane jajka i drobno pokrojonego tuniczyka, delikatnie wymieszaé.
Obrany czosnek posiekac i rozetrzeé¢ na miazge z sola, doda¢ surowe z6ttko, wymieszaé

i energicznie ucierajac wlewac bardzo powoli oliwe. Sos czosnkowy przyprawi¢ do smaku sola,
cukrem i sokiem z cytryny. Satatke wymieszac z sosem, przyprawi¢ do smaku, wytozy¢ na potmisek.
Pomidory sparzyé wrzaca woda, obra¢ ze skorki, pokroi¢ w plasterki i obtozy¢ satatke. Wierzch
ozdobi¢ pokrojonymi rzodkiewkami, oliwkami i zielonym groszkiem.
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