gotuj w stylu eko.p!

Kolorowe babeczki z biatek

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l omin . tatwy . 1 porcja

biatka - 1 szklanka proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
maka tortowa - 2 szklanka kakao - 2 tyzka

cukier - 1 szklanka woda - 2 tyzka

olej - 50 ml sok z cytryny - 2 tyzka

masto - 10 dag cukier puder - troche

cukier waniliowy - 1 opakowanie s6l - do smaku

. Dodatkowe info: Babeczkiz biatek sg bardzo smaczne. Jest to dobry sposéb na
wykorzystanie biatek z innych wypiekow.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto rozpusci¢, ostudzié, wymieszaé
z olejem. Biatka ze szczypta soli ubié¢ na
sztywng piane, dodajgc stopniowo po 1 tyzce
cukru i cukier waniliowy.

KROK 2: Make przesia¢ z proszkiem do
pieczenia, potgczy¢ z ubitymi biatkami.
Nastepnie wla¢ masto z olejem, wode, sok
z cytryny doktadnie wymieszac.

KROK 3: Wsypac przesiane kakao i zamieszac.

KROK 4: Ciasto przetozy¢ do 3/4 wysokoSci
foremek i wlozy¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec okoto 20 minut w temp 180 stopni.
Upieczone oprészy¢ cukrem pudrem.
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