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Kolorowe ciasto z serem

.‘. Stokrotka

\ Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

s: ] 180 min ] [l 1 rorcia

Ciasto - ser biaty - 30 dag

masto - 20 dag cukier puder - 1 szklanka
margaryna - 15 dag masto - 15 dag

cukier puder - 1,5 szklanka budyn waniliowy - 1 opakowanie
jajka - 6 szt. mleko - 1 szklanka

maka tortowa - 2 szklanka ziarenka z 1 laski wanilii -
proszek do pieczenia - 1,5 tyzeczka sok z cytryny - do smaku
kakao - 1,5 tyzka Pozostate produkty -

mak - 2 tyzka czekolada gorzka - 10 dag
szpinak mrozony - 2 kostka cukier puder - 2 tyzka
maka pszenna - 2 tyzka $mietana 30% - 2 tyzka
aromat migdatowy - 0,5 tyzeczka  spirytus - do smaku

Masa serowa - ptatki i wiérki kokosowe do
serek mascarpone - 25 dag dekoraciji -

. Dodatkowe info: Ciastoz gotowanym serem wymaga do$¢ duzo czasu i pracy, lecz
warto go przygotowac. Polecam, smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ttuszcz z cukrem pudrem ucieraé na
puszystg mase dodajac stopniowo po 1 jajku.

KROK 2: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, przesiac. Ucierajgc potgczyc
Z powstatg masa.

KROK 3: Szpinak rozmrozié, odcisna¢ z wody,
zmiksowac. Powstate ciasto podzieli¢ na trzy
czesci. Jedng czesé wymieszaé ze szpinakiem
i 2 tyzkami maki.

KROK 4:Druga cze$c¢ ciasta potaczy¢
z przesianym kakao.
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KROK 5: A trzecig cze$¢ wymieszaé z makiem

i aromatem migdatowym. Kazde ciasto
oddzielnie upiec w formie o Srednicy 25 cm. Piec
okoto 15-17 minut w temp 180 stopni.

KROK 6: Przemielony biaty ser, serek
mascarpone, masto i cukier puder wtozy¢ do
garnka z grubym dnem. Bardzo powoli
podgrzewaé do rozpuszczenia. Budyn rozpuscic¢
w mleku, doda¢ ziarenka wanilii, potgczy¢

z serem i caly czas mieszajgc gotowac do
zgestnienia, przyprawi¢ do smaku sokiem

z cytryny.

KROK 7: W formie utozy¢ kakaowy blat, wylaé
potowe kremu, przykry¢ blatem ze szpinakiem,
lekko docisna¢. Nastepnie wylac¢ pozostaty krem
i przykry¢ blatem makowym. Tak przygotowane
ciasto odtozy¢ do lodoéwki na kilka godzin.

KROK 8: Czekolade potamac, rozpuscié

w kapieli wodnej, doda¢ cukier, Smietanke

i spirytus do smaku, wymieszac¢. Oblaé ciasto,
ozdobié.
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