
 

Kolorowe ucierane ciasteczka

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  8 porcji

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 25 dag

 

masło - 17 dag

 

jajko - 1 szt.

 

aromat migdałowy - 1/2 łyżeczka

 

 

cukier puder - 10 dag

 

kakao ciemne - 1 łyżka

 

kisiel żurawinowy - 1 + 1/2 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło z cukrem pudrem i jajkiem

utrzeć na puszystą masę. Następnie dodać

przesianą mąkę i jeszcze chwilę ucierać.

 KROK 2: Ciasto podzielić na 3 części. Jedną

część wymieszać z kakao, drugą z kisielem

z trzecią z aromatem. Ciasto każde oddzielnie

włożyć do szprycy i wyciskać na przygotowaną

blaszkę po 3 kolorowe paski blisko siebie

 KROK 3: Blaszkę z ciasteczkami włożyć do

nagrzanego piekarnika i piec w temp 180 stopni

około 15 minut.
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