
 

Konfitura cytrynowo-goździkowa

Na widelcu  

Polecane na: desery, przetwory    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 180 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

cytryny - 400 g

 

woda - 4 szklanka

 

cukier - 500 g

 

 

cynamon - 2 szt.

 

goździki - 5 szt.

 

  Dodatkowe info:

 

Do czego używać?

Można smarować kanapki. Jednak najbardziej moim zdaniem pasuje

do czarnej herbaty. Dodajemy łyżeczkę i mieszamy. Staje się dzięki

temu bardzo aromatyczna!

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Cytryny należy pokroić w dość drobną

kostkę.

 KROK 2: Na dużej patelni zalewamy cytryny

wodą, dodajemy cynamon i goździki.

 KROK 3: Dodajemy cukier do owoców

i dokładnie mieszamy.

 KROK 4: Gotujemy owoce 2 h. Mieszamy co jakiś czas.

Przed nałożeniem do słoika wyjmujemy goździki, całość lekko rozgniatamy widelcem.
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