gotuj w stylu eko.p!

o Konfitura jagodowa z wanilig i agarem

.; Iwona Kuczer

Polecane na: przetwory

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 5 porc;ji
. Sktadniki: jagody czarne - 1 kg cukier WANILIOWY BIO (z

cukier trzcinowy BIO - 400 g prawdziwg wanilig) - 1 torebka
agar agar BIO - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Konfiture tg mozna tez zrobi¢ z mrozonych jagéd.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jagody przebra¢, optukaé, wtozy¢ do
rondelka. Wsypac cukier brgzowy i waniliowy,
wymieszaé. Gotowac na maty ogniu ok. 25
minut.

Agar rozpusci¢ w potowie szklanki zimnej wody.
Garnek z konfiturg zestawi¢ z ognia, wla¢
rozpuszczony agar, wymieszac.

Zagotowac, goraca konfiture wlewac do stoikow.
Szybko zakrecag, stawia¢ na zakretce, zostawié
do ostygniecia.

Smacznego.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/konfitura-jagodowa-z-wanilia-i-agarem


http://www.tcpdf.org

