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Konfitura z dzikiej rozy

.‘. Skoter

Polecane na: desery, przetwory

Kuchnia (region): polska

[l 30 min . tatwy . 20 porcji
. Skiadniki: owoce dzikiej rézy - 40 dag woda - 1/2 szklanka

cukier - 20 dag

. Dodatkowe info: Konfiture mozna wykorzystaé do nadzienia paczkéw i dekoraciji ciast.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Owoce dzikiej r6zy optukaé a nastepnie osuszyé. Przepotowi¢ i usung¢ gniazda nasienne
wraz z biatymi wioskami. Z podanej iloSci pozostanie okoto 25 dag. Z cukru i wody ugotowaé syrop,
wrzuci¢ oczyszczone owoce i gotowaé okoto 15 minut. Goragce przetozy¢ do wyprazonych stoikéw,
doktadnie zamknac i przekrecic stoik do géry dnem.
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