
 

Konfitura z dzikiej róży

Skoter  

Polecane na: desery, przetwory    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

owoce dzikiej róży - 40 dag

 

cukier - 20 dag

 

 

woda - 1/2 szklanka

 

  Dodatkowe info:

 

Konfiturę można wykorzystać do nadzienia pączków i dekoracji ciast.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Owoce dzikiej róży opłukać a następnie osuszyć. Przepołowić i usunąć gniazda nasienne

wraz z białymi włoskami. Z podanej ilości pozostanie około 25 dag. Z cukru i wody ugotować syrop,

wrzucić oczyszczone owoce i gotować około 15 minut. Gorące przełożyć do wyprażonych słoików,

dokładnie zamknąć i przekręcić słoik do góry dnem.
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