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Koperty francuskie z bazyliowym pesto
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Polecane na: przystawki i przekaski

[l 35 min . tatwy . 1 porcja

ciasto francuskie - 1 opakowanie  oliwa z oliwek - 2 tyzka

bazylia swieza - 2 pek stonecznik tuskany - 2 tyzka
parmezan - 3 tyzka sol, pieprz, gatka muszkatotowa -
do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: listki bazylii wiozy¢ do blendera, dodaé oliwe i przyprawy, miksowaé az sie rozdrobni na
papke, dodac stonecznik i ser, chwile zmiksowac.

Ptat ciasta francuskiego przekroi¢ na pét wzdtuz, posmarowac pesto i takze wzdtuz ztozy¢ na pét,
docisna¢ brzeg i pokroi¢ na kawatki.

Uktadamy na blaszce i pieczemy w temp 200'C okoto 25 minut
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