gotuj w stylu eko.p!

Korzenne ciasteczka ze skorka
pomaranczowg i orzechami

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 60 min .

maka tortowa - 1,5 szklanka
masto - 50 g

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
cukier wanilinowy - 2 tyzeczka
jajko - 1 szt.

mleko - 5 tyzka

kakao - 1 tyzka

orzeszki arachidowe - 100 g

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 2 tyzka

rodzynki - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Krem czekoladowy: Orzechy laskowe uprazyé, oczyscic¢ ze skorki, wsypaé do blendera,
zmiksowag, dodac¢ pozostate sktadniki i zmiksowaé na gtadki, gesty krem.

KROK 2: Potowe orzechow posiekaé, a reszte
zmieli¢ w mtynku. Make wymieszaé z kakao,
proszkiem do pieczenia i przyprawg do

piernikow.

KROK 3: Masto z kremem czekoladowym

i cukrem waniliowym utrze¢. Doda¢ jajko, mleko,
make, zmiksowac. Nastepnie wsypac posiekane
orzechy, skorke pomaranczowa i rodzynki,

wymieszad.

KROK 4:Zawing¢ w folie i odtozyé w chtodne
miejsce na pét godziny. Z ciasta formowac
kuleczki wielko$ci wtoskiego orzecha, z jednej
strony obtoczy¢ w mielonych orzechach, utozy¢
na blaszce, lekko sptaszczy¢. Piec okoto 12-15

minut w temp 180 stopni.

. 1 porcja

przyprawa do piernika - 1 tyzka

krem czekoladowy domowej roboty
- 0,5 szklanka

Krem czekoladowy domowej
roboty: -

orzechy laskowe - 100 g

kakao - 2 tyzka

mleko - 1/4 szklanka

miod - 1 tyzeczka

olej kokosowy - 1 tyzeczka
ekstrakt waniliowy - - kilka kropel
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