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Korzenne muffinki z serem

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

. 50 min .

maka tortowa - 2 szklanka
masto - 250 g

jajka - 6 szt.

cukier - 1 szklanka

mleko - 0,5 szklanka

kakao - 3 tyzka

soda oczyszczona - 1 tyzeczka

przyprawa do piernikow - 1
opakowanie

Masa serowa: -
ser twarogowy - 200-250 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masa serowa:

Ser twarogowy przemielié przez maszynke,
dodaé zottko, cukier puder, make ziemniaczana,
Smietane, dokfadnie zmiksowaé. Pod koniec
dodaé sztywno ubitg piane z biatka, skorke
pomaranczowg i kilka kropel aromatu,

wymieszac.

Ciasto:

Cukier, mleko, masto i kakao wtozyé do rondla,
gotowac okoto 3 minuty. Nastepnie zdjaé

Z ognia, ostudzié.

KROK 2: Do przestudzonej masy dodaé
6 zo6ttek, magke wymieszang z sodg
oczyszczong, przyprawe do piernikow,

wymieszac.

KROK 3: Pod koniec do ciasta delikatnie
wmieszac sztywno ubitg piane z 6 biatek.

. 1 porcja

Smietana gesta - 3 tyzka
maka ziemniaczana - 1 tyzeczka
cukier puder - 2-3 tyzka

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 1 tyzka

aromat pomaranczowy - - do
smaku

jajka - 1-2 szt.
Dodatkowo: -

czekolada deserowa - 1
opakowanie

ptatki migdatowe - 2-3 tyzka
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KROK 4: Do foremek muffinkowych wiozy¢ po
lyzce ciasta, tyzeczce masy serowej i przykry¢
ciastem do 2/3 wysokosci foremki. Muffiny
wiozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp
180 stopni okoto 25-30 minut.

KROK 5: Ostudzone babeczki ozdobié
rozpuszczong czekolada, posypaé ptatkami
migdatowymi.
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