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Koszyczki z filo z kremem i granatem

& paulina2157
Polecane na: desery

o> [l 30 min . . 6 porcji

ciasto Filo - 1 opakowanie laska wanili - 1 szt.
mleko ( moze by¢ roslinne) - 0,5 litr maka ziemniaczana - 1,5 tyzeczka
z6ttko - 5 szt. cukier - do smaku

granat - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto kroimy na kwadraty o boku 11 cm. Kazdy kwadrat ciasta wtozy¢ do jednego
wgtebienia formy na muffiny, wczesniej wysmarowanej mastem. Piecz na ztoty kolor w temp. 180
stopni.Po upieczeniu pozostawi¢ aby ciasto ostygto. Mleko wymieszaé z z6ttkami, cukrem

i migzszem z wanilii. Zagotowac caty czas mieszajac. Make ziemniaczang rozcieramy w 3-4 tyzkach
mleka i dodajemy do masy mleczno - jajecznej, caty czas mieszajgc. Gotujemy mieszajac az masa
bedzie miata gestg konsystencje ( jak budyn). Gorgcy krem przela¢ do koszyczkéw z ciasta. Pestami
wyciggnietymi z granatu posypacé deser.
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