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Kotleciki mielone z serkiem brie

,; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

oB . 30 min . tatwy . 4 porcje

mieso mielone - 40 dag pieprz - do smaku
cebula - 1 szt. sol - dag

jajko - 1 szt. ser brie - opakowanie
majonez - 1 tyzka butka tarta - troche
czosnek - 2 zgbek olej do smazenia - troche

woda gazowana - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Kotleciki mielone z serem ple$niowym brie sg bardzo smaczne. Majg
delikatny i charakterystyczny smak.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ser brie pokroi¢ na 1 cm plasterki.
Cebule drobno posiekac i zeszkli¢ na rozgrzanej
1 tyzce oleju, ostudzi¢. Do mielonego migsa
dodaé majonez, jajko, przecidniety przez praske
czosnek, 2-3 tyzki butki tartej, 2 tyzki wody, sél

i pieprz do smaku. Wszystko razem doktadnie
wyrobic.

KROK 2:Z masy miesnej formowac placuszki,
wkiadac po plasterku sera, zawing¢ i doktadnie
zlepiC.

KROK 3: Kotleciki obtacza¢ w butce tartej

i smazy¢ z obu stron na rozgrzanym oleju.
Usmazone osaczy¢ z nadmiaru ttuszczu na
papierowym reczniku.
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