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sera

. tatwy . 4 porcje

mieso mielone - 1/2 kg s6l - do smaku
jajka mate - 2 szt. pieprz - do smaku
czosnek - 2 zabek por - 1 szt.

przyprawa uniwersalna - 1 tyzeczka butka tarta - troche

przyprawa do miesa wieprzowego - olej do smazenia - troche
do smaku

ser z6tty straty - 5 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do mielonego miesa dodac jajko,
przecisniety przez praske czosnek, 2-3 tyzki
butki tartej. Przyprawi¢ do smaku sola, pieprzem
, przyprawg do miesa, wszystko doktadnie
wymieszag.

KROK 2:Z masy miesnej formowac okragte,
sptaszczone kotleciki.

Zanurzy€ w roztrzepanym jajku wymieszanym
z przyprawg uniwersalna. Nastepnie obtaczac
w butce tartej.

KROK 3: Smazyc¢ z obu stron na rozgrzanym
oleju.

KROK 4: Por pokroi¢ w krazki i podsmazy¢ na
1 tyzce rozgrzanego oleju, przyprawié solg
i pieprzem.

KROK 5:Usmazone kotleciki wtozy¢ do
naczynia zaroodpornego, na kazdy utozy¢ porcje
pora, posypac zottym serem.

KROK 6: Wtozy¢ do nagrzanego do 190 stopni
piekarnika i zapieka¢ do momentu
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rozpuszczenia sie sera.
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