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Kuchnia (region): polska

o> [l 40 min . tatwy

cebula - 1 szt.
jajka - 2 szt.
masto - 1 tyzka
sl - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Kasze ugotowaé w osolonej wodzie,
osaczyé, ostudzic.

KROK 2:1 jajko ugotowac na twardo, ostudzi¢,
obrac i pokroi¢ w drobng kostke. Drobno
posiekang cebule zeszkli¢ na rozgrzanym
masle. Do zimnej kaszy dodaé roztrzepane
surowe i gotowane posiekane jajko, 2 tyzki butki
tartej, sél i pieprz. Doktadnie wymieszag.

KROK 3: Formowaé okragte mate kotleciki,
obtaczac¢ w butce tartej i smazy¢ na rozgrzanym
oleju z obu stron na ztoty kolor. Usmazone
osaczy¢ z nadmiaru ttuszczu na papierowym
reczniku. Podawaé¢ do miesa i sosu zamiast
ziemniakdw.

Kotleciki z peczaku i jajek

Polecane na: przystawki i przekaski

. 2 porcje

pieprz - do smaku

butka tarta - 1/2 szklanka
peczak - 10 dag

olej do smazenia - troche
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