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Kotleciki ziemniaczano-serowe z
pieczarkami

& Stokrotka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o5 . 25 min . tatwy . 5 porcji

ziemniaki ugotowane - 80 dag butka tarta - 1/2 szklanka

ser twarogowy - 20 dag sl - do smaku

cebula czerwona - 1 szt. pieprz - do smaku

szczypior usiekany - 2 tyzka pieczarki - 25-30 dag

maka pszenna - 1 tyzka cebula biata mata - 1 szt.
masto - 2 tyzka przyprawa do zup w ptynie - do
jajka - 2 szt. smaku

olej do smazenia - troche

. Dodatkowe info: Kotleciki z pieczarkami to dobry sposéb na wykorzystanie ziemniakow
pozostatych z poprzedniego dnia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ugotowane ziemniaki jeszcze ciepte
doktadnie rozgnies$¢ ttuczkiem. Drobno
pokrojong czerwong cebule zeszkli¢ na tyzce
masta. Ziemniaki wymieszaé z cebula,
szczypiorkiem, maka, 1 jajkiem i serem.
doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

KROK 2: Na pozostatym masle podsmazy¢
pokrojone w kostke pieczarki z biatg cebula.
Doprawi¢ do smaku solg, pieprzem i sosem
sojowym.

KROK 3: Z ciasta ziemniaczanego formowac
placuszki, naktadac farsz z pieczarek, przykryé
drugim plackiem, zlepi¢, wycigé szklanka.

KROK 4: Kotleciki zanuza¢ w roztrzepanym jajku
i obtacza¢ w butce tartej.

KROK 5: Rumieni¢ na ztoty kolor na rozgrzanym
oleju.
Usmazone kotleciki osgczy¢ z nadmiaru ttuszczu
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na papierowym reczniku.

Podawac¢ do miesa i suréwki zamiast
ziemniakéw.
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